Barentatzen

6 grolRe Eiweil (alternativ 3 ganze Eier)

500 g ungeschilte, feingeriebene Mandeln oder
Haselniisse

500 g gestoRener Zucker
250 g gut geriebene Schokolade
1 Kaffeeloffel Zimt
Schale einer halben Zitrone
wennnotig | - 2 Essloffel Kakao

= Ei-Schnee machen und mit Zucker 20 - 30 min riih-
ren, anschlieRend restliche Zutaten dazugeben.

= Aus dem Teig nuss-groRe Kugeln formen, dreht
diese in gestoRenem Zucker und presst sie in die
Form.

= Platzchen auf dem Blech iber Nacht trocknen las-
sen

ﬂ mittlere Hitze (?)



